
Sparkle Season



Die schönste Art, die Feiertage am Jahresende
zu verbringen? Gemeinsam am Tisch. Ob
beim festlichen Weihnachtsessen oder beim
gemütlich-eleganten Silvesterdinner – wir
verwöhnen mit kulinarischen Highlights für
unvergessliche Stunden mit den Liebsten.

Unser exklusives Highlight an Neujahr: ein
privates Fondue-Erlebnis mit Rooftop-Aussicht
auf das Neujahrsfeuerwerk in Luzern.

Euer HERMITAGE-Team

Sparkle Season



Sonntag, 29. 11. & 6.12. & 13.12. & 20.12. Adventsbrunch

Donnerstag, 24.12.2026 Weihnachtsmenü & à la carte 

Freitag, 25.12.2026 Weihnachtsbrunch
Weihnachtsmenü & à la carte 

Donnerstag, 31.12.2026 Fondue Chinoise 
Silvester-Menü
DJ Vibes in der Bar

Freitag, 1.1.2027
(Luzerner Feuerwerk «Neujahrszauber»)

Neujahrsbrunch 
Sparkling Friday Special
Privates Fondue-Erlebnis

Unser Fondue wird am 24. Dezember nicht angeboten.



Adventsbrunch / Weihnachtsbrunch

BESONDERE KÖSTLICHKEITEN ZU ADVENT UND WEIHNACHTEN
1 Glas Champagner Taittinger Prestige Rosé Brut

Weihnachtssuppe mit Croutons und Schnittlauch
Brioche mit Megger Rauchforelle

Ganzer Lachs mit Zitrus-Vinaigrette und Kräutersalat
Gebratene Entenbrust mit Bimi Brokkoli

Lemoncurd mit gebackener weisser Schokolade
Lebkuchenmousse mit Zwetschgenkompott

Weihnachtsguetzli

FRÜHSTÜCKSKÖSTLICHKEITEN

AUSWAHL VON KALTEN KÖSTLICHKEITEN

AUSWAHL VON WARMEN KÖSTLICHKEITEN

DESSERTBUFFET

CHF 95 pro Person

Kinder von 4 bis 12 Jahren CHF 4 pro Lebensjahr

Reservation

https://reserve.foratable.com/?restaurantHash=b51bf22737d011d1db35e9f27f92611e#!/room


Merry Christmas



Brioche mit Megger Rauchforelle
Sauerrahm | gepickelte Zwiebeln | Dill

  

Gnocchi
Sellerie | Nüsslisalat | Haselnüsse

Schwarzer Périgord Trüffel

  

Kalbsnierstück
Kartoffel | Sellerie | Waldpilze

  

Madeleine
Mascarpone | Amaretto | Blutorange | weisse Schokolade

Weihnachtsmenü

3 Gang Menü (Vorspeise oder Gnocchi) CHF 129

4 Gang Menü CHF 145

Reservation

https://reserve.foratable.com/?restaurantHash=b51bf22737d011d1db35e9f27f92611e#!/room


Marronicrémesuppe
Traube | Schnittlauch | Birne

  

Gnocchi
Sellerie | Nüsslisalat | Haselnüsse

Schwarzer Périgord Trüffel

  

Mais-Senfkrokette
Bimi Brokkoli | Apfel | Waldpilze

  

Madeleine
Mascarpone | Amaretto | Blutorange | weisse Schokolade

3 Gang Menü (Vorspeise oder Gnocchi) CHF 98

4 Gang Menü CHF 118

Reservation

Weihnachtsmenü - Vegi

https://reserve.foratable.com/?restaurantHash=b51bf22737d011d1db35e9f27f92611e#!/room


Auf der Suche nach dem perfekten (Last
Minute) Geschenk? Verschenken, was man
am liebsten selbst geniesst: Sunday Brunch,
Fondue, Cruise Delight, Daybed im Beach
Club oder einen HERMITAGE Wertgutschein
einlösbar im ganzen Haus. Und unsere
einmalige Aussicht gibt es natürlich immer
gratis mit dazu!

Gutschein Shop

Santa’s Gifts

https://shop.e-guma.ch/hermitage-luzern/de/gutscheine
https://shop.e-guma.ch/hermitage-luzern/de/gutscheine


Plant ihr eine Feier mit der Familie, Kollegen oder Freunden? Ob in
unserem Restaurant, auf der beheizten Terrasse im Living-Room-
Ambiente oder in unseren Veranstaltungsräumen, wir sorgen für die
perfekte Location mit Aussicht auf See & Berge und verwöhnen mit
kulinarischen Highlights für unvergessliche gemeinsame Momente.

Mehr Infos

Winter Celebrations

https://www.hermitage.ch/assets/images/HERMITAGE-Winterangebote-2026_27.pdf
https://www.hermitage.ch/assets/images/HERMITAGE-Winterangebote-2026_27.pdf


New Year’s Eve



Silvester Fondue
im Living Room

Ein Glas Franciacorta zur Begrüssung am Tisch mit 3 Gang Menü
Private Table CHF 187 pro Person / Shared Table CHF 147 pro Person

DJ in der Bar: 17 bis 21 Uhr und 22 bis 2 Uhr 

Reservation Silvester

Champagnercrémesuppe
Langustino | Apfel

Fondue Chinoise à discrétion
Kalb | Rind | Poulet | Reis | Pommes Frites

Ofengemüse | eingelegtes Gemüse | hausgemachte Saucen 

oder

Fondue Chinoise à discrétion vegetarisch
Planted-Based Poulet | Rauchtofu | Halloumi Käse | Pilze | Reis | Pommes Frites

Ofengemüse | eingelegtes Gemüse | hausgemachte Saucen 

Lebkuchen Parfait
Gebrannte Mandeln | Blutorange | Kondensmilch

https://shop.e-guma.ch/hermitage-luzern/de/events/hermitage-silvester-2026-27-3888429


Champagner Aperitif (an der Bar) 
Champagner Bollinger Brut «Special Cuvée» AOC à discrétion 

Kulinarische Köstlichkeiten

Champagnercrémesuppe
Langustino | Apfel

Agnolotti mit Steinpilzen
Sellerie | Nüsslisalat | Haselnüsse

Rindsfilet & Rindsschulter
Blumenkohl | Stachys | Trüffel

Torta de Santiago
Tonkabohne | Mandarine | Mascarpone

Silvester Menü
im Restaurant

Champagner Aperitif mit Häppchen, 4 Gang Menü – CHF 237 pro Person

DJ in der Bar: 17 bis 21 Uhr und 22 bis 2 Uhr 

Reservation Silvester

https://shop.e-guma.ch/hermitage-luzern/de/events/hermitage-silvester-2026-27-3888429


Champagner Aperitif (an der Bar) 
Champagner Bollinger Brut «Special Cuvée» AOC à discrétion 

Kulinarische Köstlichkeiten

Champagnercrémesuppe
Schnittlauch | Apfel

Agnolotti mit Steinpilzen
Sellerie | Nüsslisalat | Haselnüsse

Ziegenfrischkäse Krokette
Blumenkohl | Stachys | Portweinjus | Trüffel

Torta de Santiago
Tonkabohne | Mandarine | Mascarpone

Champagner Aperitif mit Häppchen, 4 Gang Menü – CHF 207 pro Person

DJ in der Bar: 17 bis 21 Uhr und 22 bis 2 Uhr 

Reservation Silvester

Silvester Menü - Vegi 
im Restaurant

https://shop.e-guma.ch/hermitage-luzern/de/events/hermitage-silvester-2026-27-3888429


Seeburgstrasse 72, 6006 Luzern
T. +41 41 375 81 81

WELCOME@HERMITAGE.CH
HERMITAGE.CH

Happy 2027!

mailto:WELCOME@HERMITAGE.CH
https://www.hermitage.ch/de


Neujahrsbrunch

BESONDERE KÖSTLICHKEITEN ZUM START INS NEUE JAHR
1 Glas Champagner Taittinger Prestige Rosé Brut

Geröstete Blumenkohlsuppe mit Croutons und Schnittlauch
Brioche mit Megger Rauchforelle

Ganzer Lachs mit Zitrus-Vinaigrette und Kräutersalat
Gebratene Rindshuft mit Bimi Brokkoli

Lemoncurd mit gebackener weisser Schokolade
Limettenmousse mit Zwetschgenkompott

FRÜHSTÜCKSKÖSTLICHKEITEN 

AUSWAHL VON KALTEN KÖSTLICHKEITEN

AUSWAHL VON WARMEN KÖSTLICHKEITEN

DESSERTBUFFET

CHF 95 pro Person

Kinder von 4 bis 12 Jahren CHF 4 pro Lebensjahr 

Reservation

https://reserve.foratable.com/?restaurantHash=b51bf22737d011d1db35e9f27f92611e#!/room


1. Januar 2027, 18 bis 22 Uhr

Heaven 1: CHF 1200 für 6 Personen, jede weitere CHF 120 (max. 10 Pers.)
Heaven 2: CHF 1440 für 8 Personen, jede weitere CHF 120 (max. 20 Pers.)

Reservation: event@hermitage.ch / Telefon +41 41 375 81 65

Privates Fondue-Erlebnis mit Rooftop-Aussicht
auf das «Neujahrszauber» Feuerwerk in Luzern

Getränke à discrétion
Schaumwein | Weisswein | Rotwein | Bier | Wasser | Kaffee | Tee 

Apérosnacks

Nüsslisalat 
Haselnüsse | Zitrone | HERMITAGE Ei | Speck

Jumi’s Käsefondue à discrétion
Ruchbrot | Kartoffeln | eingelegte Pickles | pochierte Birne

Sparkles in Heaven

mailto:event@hermitage.ch


Start the Year with a Sparkle
Das neue Jahr beginnt prickelnd: Am 1. Januar
trifft unser Sparkling Friday auf den Neujahrs-
zauber über der Stadt.

Freut euch auf DJ-Sounds, Billecart-Salmon
Champagner, feine Häppchen mit Vintage-
Sardinen und einen wunderbaren Blick auf das
Feuerwerk. Der perfekte Auftakt für ein neues
Jahr voller besonderer Momente.

Sparkling Friday Special: CHF 45 pro Person

Sparkling
Friday



Seeburgstrasse 72, 6006 Luzern
T. +41 41 375 81 81

WELCOME@HERMITAGE.CH
HERMITAGE.CH

mailto:WELCOME@HERMITAGE.CH
https://www.hermitage.ch/de
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