
“Small cravings”: 1 - 2 Sharing Dishes p. P.
“Big appetite”: 3 - 4 Sharing Dishes p. P.

WARM

Schweizer Egli Knusperli   24
Tartarsauce I Zitrone
Crispy Swiss perch 
Tartar sauce I lemon

Black Tiger Crevetten   21
Sous-vide gegart I Knoblauch I Ingwer I Chili
Black Tiger prawns  
Cooked sous-vide I garlic I ginger I chilli

Teriyaki Chicken Spiesse   18
Soja I Sesam I Ingwer
Teriyaki chicken skewer 
Soya I sesame I ginger

Gebackene Aubergine   16
Kräuterjoghurt I Granatapfelkerne
Baked eggplant
Herbal yoghurt I pomegranate seeds

Trüffel Fries 15
Parmesan I Trüffelöl
Truffle fries 
Parmesan | truffle oil

Frittierte Calamari-Ringe   14
Aioli
Deep fried calamari 
Aioli

Pimientos de Padron   12
Maldon Sea Salt Flakes
Pimientos de Padron
Maldon sea salt flakes

French Fries   12
French fries

Dip – Trüffelmayo I Guacamole   	 5
Dip – truffle mayonnaise  I guacamole

MAIN COURSES

Flanksteak Tagliata 160 g   35
Rucola I Kirschtomaten I getrocknete Oliven 
Parmesan
Flanksteak Tagliata 160 g 
Rocket I cherry tomatoes I dried olives I parmesan 

Gebratene Forellenfilets aus Meggen   32
Wokgemüse I bunter Quinoa I Soja
Fried local trout filets 
Wok vegetables I mixed quinoa I soya

Mariniertes «Planted Chicken» 29
Wokgemüse I bunter Quinoa I Soja
Marinated "planted chicken” 
Wok vegetables I mixed quinoa I soya

Smashed Burger   24
Swiss Angus Rind I Luzerner Rahmkäse I Rucola 
Tomate I Rauchmayo I Karamellisierte Zwiebeln
Smashed burger 
Swiss angus beef I Lucerne cheese I rocket
Tomatoes | smoky mayo I caramelised onions	

Zusätzlicher Smashed Patty   + 12
Additional smashed patty  	
Zusätzlicher Käse   	 + 3
Additional slice of cheese 	

SWEETS

«New York» Cheesecake   13
Himbeersauce I Rubi Schokolade
“New York” cheesecake 
Raspberry sauce I Rubi chocolate

Glace im Becher von «Dolce Amore» 
aus Küssnacht am Rigi   	 6.5
Sorbet: Himbeer I Mango
Eis: Vanille I Schokolade I Joghurt I Mocca
«Dolce Amore» local ice-cream (cup) 
Sorbet flavors: raspberry I mango
Milk ice cream: vanilla I chocolate I yoghurt I mocca

share & enjoy

Herkunft unserer Produkte | Origin of our products

Rind, Kalb & Poulet: Schweiz | Beef, veal & chicken: Switzerland
Lachs, Forelle & Egli: Schweiz | Salmon, trout & perch: Switzerland

Calamari: Südostpazifik  | Calamari: Southeast Pacific
Crevetten: Vietnam | Prawns: Vietnam

Über die Allergene geben wir Ihnen gerne Auskunft.
Please ask us for any information regarding allergens.

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF
All prices incl. 8.1 % VAT in CHF

VEGETARISCH  | VEGETARIAN     VEGAN  | VEGAN 

«Cirone» Käse von der Käserei Jumi   13
20 Monate gereift I Kuhmilch I intensiv I cremig
«Cirone» local cheese from Dairy Jumi  
Aged for 20 months I cow milk I intense I creamy 

Nachos 12
Guacamole I Limette 
Nachos 
Guacamole I lime

Marinierter Olivenmix 10
Marinated mixed olives 

Hummus 8
Getrocknete Tomaten I Granatapfel
Hummus 
Dried tomatoes I pomegranate

Focaccia   4
Tomaten | Oliven | mediterrane Kräuter 
Focaccia 
Tomatoes | olives | mediterranean herbs

Swiss Lachs Ceviche   26
Mango I Avocado I Limette 
Rote Zwiebeln I Koriander
Swiss salmon ceviche
Mango I avocado I lime I red onions I coriander

HERMITAGE Rindstatar   23
Creme Fraiche I Dijon Senf I geriebenes Eigelb
HERMITAGE beef tatar
Creme fraiche I Dijon mustard I grated egg yolk

Sommer Bowl 19
Bunter Quinoa I Mango I Avocado 
Bunte Kirschtomaten I Kichererbsen 
Summer bowl 
Mixed quinoa I mango I avocado 
Cherry tomatoes I chickpeas

Kalb "Tataki" Art   18
Medium gegart I Sesam I Rettich I Chili I Soja
Veal "tataki" style
Medium cooked I sesame I radish I chilli I soya

Burrata 18
Bunte Kirschtomaten I Pesto 
Getrocknete Oliven
Burrata 
Cherry tomatoes I pesto I dried olives

Feta-Wassermelonensalat 16
Minze I gesalzene Erdnüsse I Zitronenöl
Feta cheese - watermelon salad 
Mint I salted peanuts I lemon oil

Caesar Salat   15
Lattich I Parmesan I frittierte Kapern 
Croutons
Caesar salad
Lettuce I parmesan I fried capers I croutons

Anchovis   + 4
Anchovies

COLD



LONGDRINKS & COCKTAILS  
ALKOHOLFREI |  NON ALCOHOLIC

Negroni 0%   	 16
Tanqueray Gin 0% I Jsotta Bitter 0% 
Jsotta Vermouth 0%	
Tanqueray Gin 0% I Jsotta Bitter 0% 
Jsotta Vermouth 0%

Swiss Mountain Spritz   	 14
Jsotta Vermouth alkoholfrei 
Holundersirup I Salty Grapefruit Limonade 	
Jsotta Vermouth non-alcoholic I elderflower syrup
Salty grapefruit lemonade

Sommerschorle   	 9
Basilikum-Limette oder Ingwer-Minze 
Tonic I Soda 
Summerschorle 	
Basil-lime or ginger-mint 
Tonic I soda

Hausgemachter Eistee   	 8
Hibiskus I Minze
Homemade iced tea
Hibiscus I mint

LONGDRINKS & COCKTAILS

HERMITAGE Barrel Aged Negroni  	  19
HERMITAGE Dry Gin I Jsotto Rosso 
Gran Classico
HERMITAGE Dry Gin I Jsotto Rosso 
Gran Classico

Sunny Side   	 17
Hibiskus-Orangenblüten Likör 
Grapefruit I Weisswein I Tonic
Hibiscus-orange blossom liqueur
Grapefruit I white wine I tonic

Campari Milano   	 14.5
Campari I Cranberrysaft I Prosecco 
Soda I Minze I Orange	
Campari I cranberry juice I Prosecco 
Soda I mint I orange

Summer of Giselle   	 14.5
Erdbeer Aperitif-Likör I Holundersirup 
Prosecco I Soda	
Strawberry aperitif liqueur I elderflower syrup
Prosecco I soda 

Lillet Cherry   	 13
Lillet Blanc I Kirsch Limonade I Beeren	
Lillet Blanc I cherry lemonade I berries

«Disco Schorle» Rosé   	 9.5
Koffeinhaltiger Matetee I französischer Roséwein	
Caffeinated mate tea I French rosé wine

SPARKLING WINE

FRANKREICH - Champagne
France - Champagne	 	
Taittinger Brut Réserve AOC 	 17	 109
Taittinger Prestige Rosé AOC 	 19.5	 129
Bollinger Rosé Brut AOC		  159
Ruinart Blanc de Blanc brut AOC		  179
Fleury Champagner, 		   99 
Blanc de Noirs brut AOC 		
	
ITALIEN - Venezien
Italy - Veneto	 	
Prosecco DOC Brut	 10	 62
Casa Canevel (Masi) Glera		

ITALIEN - Trentino
Italy - Trentino	
Ferrari Maximum DOC Spumante Brut		   
Chardonnay  		  79
	 150 cl	 159
	
SCHWEIZ - Graubünden
Switzerland - Grisons
Obrecht Brut Rosé AOC Pinot Noir		  89	
	
DEUTSCHLAND - Berlin
Germany - Berlin	
Kolonne NULL 	 9.5 	 59 
Cuvée Blanc No 1  
Non alcoholic - Zero %

ROSÉ WINE

Pure Rosé AOP 2022 	 	
Grenache, Syrah, Cinsault	 10.5	 68
	Maison Mirabeau, Provence - Frankreich I France 	
	 150 cl	 142 
	 300 cl	 289
	 600 cl	 584

Etoile Rosé AOP 2021  
Grenache, Cinsault, Syrah   	  	 74 
Maison Mirabeau, Provence - Frankreich I France	
	
Pinot Noir Saignée «KUCKUCK» VDP 2022 
Pinot Noir 		  78
HerterWein, Zürich - Schweiz I Switzerland

Rosamunde trocken 2022	 	
Spätburgunder, Pinotin, Merlot 	 9.5 	 63
Weingut am Stein, Franken - Deutschland I Germany 	

Flor de Muga Rosado DOCA 2021  
Garnacha		  75 
Bodegas Muga, Rioja - Spanien I Spain		

WHITE WINE

HERMITAGE Cuveé Weiss VDP 2023	 	
Müller-Thurgau, Blanc de Noir, 	 10.5	 69 
Pinot Blanc, Muskat
Weinmanufaktur Brunner, Hitzkirch, Luzern
Schweiz I Switzerland

Mâcon-Villages AOC 2022 
Chardonnay 	 11 	 72
Vuillemez Père & Fils, Burgund - Frankreich
France
		
Shaya DO 2022  
Verdejo 	 9.5	 60
Bodegas Shaya, Rueda - Spanien I Spain

RED WINE

HERMITAGE Cuveé Rot VDP 2021	 	
Pinot Noir, Merlot, Cabernet Sauvignon
Weinmanufaktur Brunner, 	 11.5	 75
Hitzkirch, Luzern - Schweiz I Switzerland	

Barbera d’Alba «Costa Bruna» DOC 2022  
Barbera 	 10.5	 69
Tenuta Roncaglia, Poderi Colla,  
Piemont - Italien I Italy

Cair Selecctión «La Aguilera» Do 2019 
Tempranillo	 12.5	 79
Bodegas Domino de Cair, Ribera del Duero
Spanien I Spain	

Dein Lieblings-Drink ist nicht dabei? 
Scan den QR Code oder frag unser Team.

Can't find your favourite drink?  
Scan the QR code or ask our team.

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF
All prices incl. 8.1 % VAT in CHF

 1 dl     7.5 dl

 Alkoholfreie Weine | Non-alcoholic wines
 Vegane Weine |  Vegan wines

drinks

cheers

selecetion




